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OPCION A

 PALETA IBERICA MONTENEVADO
3 CON PAN TUMACA.

CROQUETAS DE LA CASA
(JAMON Y SEPIA EN TINTA).

PASTEL DE VERDURAS Y
CHAMPINONES RECUBIERTO DE ALIOLI.

ARROZ CLASICO MARINERO
(calamares, gambas, mejillones)

ARROZ MONTANES
_fse_creto ibérico con pimientos verdes y rojos)




OPCION B

PALETA IBERICA
MONTENEVADO CON
PAN TUMACA.

POLLO CRUJIENTE CON SALSA
DE MOSTAZA'Y MIEL.

MILHOJAS DE CALABACIN'Y
TOMATE CON QUESO PROVOLONE.

ARROZ CON LUBINA.

ARROZ CON RABO
DE TORO.



OPCION C
PALETA IBERICA

MONTENEVADO CON

PAN TUMACA.

BOMBONES DE QUESO'Y 9

CARAMELOS DE MORCILLA. c ter
Q"{nﬁ?&a

SEPIA A LA PARRILLA CON NIEES

ALIOLI DE TOMATE. “% §

ARROZ NEGRO GENUINO. G\\\

(gambon, chipirones y calamar en su tinta) ©5 T‘
N

ARROZ CON QUESO AHUMADO " g@ﬂ

DEPRIAY CHIPIRCW_E_S



OPCION D
PALETA IBERICA

MONTENEVADO CON

PAN TUMACA.

%{ 2 CALAMARES FRESCOS.
=

J&°VY CORONA TEMPLADA

Yy 3 DE BACALAO.

/ < ARROZ SENYORET.

{ ; , ‘fg} (pescados y mariscos pelados)

3*6? i ARROZ CON PITU CALEYA.
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OPCION E
PALETA IBERICA

MONTENEVADO. §
SURTIDO DE FRITURAS. ~
(Calamares, Gambas a la c '}fp
Gabardina, Fritos de Bacalao, 'Q‘éﬂfj;j“
Croquetas de Jamén y Croquetas * \’

cremosas de Sepia con salsade ——= 0¥

Aceitunas y Ali-oli de Tomate. 7’?.:\\
©h
CACHOPO PRIMITIVO. X W;i
(conjamoény queso azul) R
SN f\\“f?ém,



OPCION F
PALETA IBERICA

MONTENEVADO.

e SO
X< . SURTIDO DE FRITURAS.
P\ (Calamares, Gambas a la
Y h Gabardina, Fritos de Bacalao,

') é’_ Croquetas de Jamon y Croquetas
;V“"" ~ cremosas de Sepia con salsa de
Ve gey  Aceitunas y Ali-oli de Tomate.

\
\% | ARROZ CON PULPO
%"/ﬂ. u;m, W= _Y ZAMBURINAS.
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POSTRES

(Postre por comensal)
MUERTE POR CHOCOLATE.

HELADO DE TURRON
RECUBIERTO DE CHOCOLATE
FOUNDANT.

TARTA DE QUESO. f
!
HELADO DE FRUTA DE LA PASION.

CAFES ITACA INCLUIDOS.




BODEGA

CERVEZA DE BODEGA
ESTRELLA GALICIA.

ARNEGUI (D.O. RIOJA CRIANZA).
ANALIVIA (D.O. BLANCO VERDEJO).




CONDICIONES GENERALES

Vélido a partir de 10 comensales.

Solo se permite un tipo de Menu por mesa,

es decir, no se pueden combinar distintos Menus.

Las entradas y arroces se presentaran al centro de la

mesa para compartir (no individualmente).

Es necesario que se hos comunigue con

antelacidn si hay personas alérgicas para adecuar

los platos a ellas u ofrecer alternativas.

Las consumiciones previas en barra no estdn

incluidas en el menti.

Tienen hasta 1 hora antes de la reserva realizada para
modificar el nimero de comensales, a partir de ese momento
no se podran realizar cambios y en caso de ausencias, se
cobraré el nimero de comensales confirmados en la reserva.
Rogamos puntualidad y se respete el horario de cierre del
restaurante: Comidas 18:00 horas - Cenas 00:30 horas.



Cimadevilla, 2 - bajo

33003 Oviedo - Asturias

Teléfono de reservas 985 21 36 06
web: lagenuinaarroceria.es

Correo electronico:
info@lagenuinaarroceria.es



